
SANDUÍCHES
PÃO NA CHAPA 
Pão fatiado tostado com manteiga aerada. 
 
BAURU  
Pão fatiado, queijo, presunto e tomate tostado na 
chapa. 
 
MISTO QUENTE 
Pão fatiado com queijo e presunto tostado na chapa. 
 
MISTO LIGHT 
Pão fatiado com queijo branco e peito de peru tostado 
na chapa. 
 
AMBULANTE  
Cubos de mignon grelhados na chapa servido no pão 
baguete com queijo muçarela e cheiro verde. 
 
CHORIPAN 
Um clássico argentino. linguiça especial de pernil 
grelhada na chapa e servida no pão baguete com 
molho chimichurri.  
 
HAMBURGUER SALADA 
Hamburguer grelhado servido com queijo muçarela, 
tomate, alface em um delicioso pão brioche. 
 
HAMBURGUER BACON  
Combinação irresistível. hamburguer grelhado, bacon 
crocante, queijo cheddar e cebola caramelizada servido 
no pão brioche. 
 
CHEESEBURGUER 
O famoso pão, carne e queijo. hamburguer grelhado, 
queijo muçarela no delicioso pão brioche. 
 
SANDUÍCHE DE CARPACCIO 
leve e saboroso. pão baguete, alface americana, finas 
fatias de carpaccio temperadas com molho tapenade e 
queijo parmesão ralado. 
 
*ADICIONAL DE BATATA - Porção ideal da nossa batata frita 
para acompanhar seu sanduiche!
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PARA PETISCAR
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MINI QUIBE 
Porção de mini quibe fritos. servido com nosso delicioso 
vinagrete de pimenta biquinho.  
 
BATATA FRITA 
A boa e velha batata frita. servida com queijo parmesão 
ralado e cebolinha. 
 
DADINHO DE TAPIOCA  
O novo clássico brasileiro. tapioca e queijo coalho fritos 
servidos com geléia de pimenta. 
 
MINI COXINHA 
Porção de mini coxinhas crocantes servida com nosso 
delicioso vinagrete de pimenta biquinho. 
 
LINGUIÇA DE PERNIL 
Linguiça especial de pernil, grelhada na chapa, servida com 
farofa e vinagrete clássico. 
 
PASTÉIS  
Mini pasteis de carne e queijo servidos com vinagrete de 
pimenta biquinho.

OMELETES
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TRADICIONAL  
Aquele prato francês com um jeitinho brasileiro. Omelete 
recheada com tomate, queijo e cheiro verde.  
 
FRANGO 
Omelete recheado com frango desfiado, queijo tomate e 
manjericão. 
 
RÚCULA E TOMATE SECO 
Combinação perfeita recheia essa omelete. rúcula, tomate 
seco e mozzarella de búfala. 
 
OVOS MEXIDOS 
Ovos mexidos com queijo muçarela e servido com torrada.

ADICIONAIS 
Crepioca | 3 
Bacon | 5 

Ovo | 2 
Cheddar | 5

TAPIOCAS
11. 

11. 
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QUEIJO 
Massa de tapioca recheada com queijo muçarela. 
 
QUEIJO E PRESUNTO 
Massa de tapioca recheada com presunto e queijo. 
 
PEITO DE PERU COM QUEIJO BRANCO 
Massa de tapioca recheada com peito de peru e queijo 
branco.

ADICIONAIS 
Crepioca | 3 
Bacon | 5 

Ovo | 2 
Cheddar | 5
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MASSAS 
& RISOTOS
ESPAGUETE A CARBONARA 
Aquele clássico de respeito. Massa longa, puxada com 
bacon, parmesão, manteiga e ovo.

FETTUCCINE A BOLONHESA 
Clássico italiano feito com carne bovina e suína 
servidas com massa longa.

PENNE QUATRO QUEIJOS 
Massa curta servida com molho bechamel, parmesão, 
gorgonzola, provolone e queijo cremoso. 
 
NHOQUE AO POMODORO 
Nhoque de batata, servido com molho de tomate feito 
na casa.

RISOTO DE CAMARÃO E PALMITO 
Arroz arbóreo puxado com vinho branco, camarão, 
palmito, finalizado com manteiga de ervas e 
parmesão.

KIDS
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KIDS MIGNON 
Cubos de mignon servidos com massa na manteiga OU 
arroz, feijão, batata smiles e legumes. 
 
KIDS FRANGO  
Cubos de frango servidos com massa na manteiga OU 
arroz, feijão, batata smiles e legumes. 
 
KIDS TILÁPIA 
Filézinho de tilápia grelhada servidos com massa na 
manteiga OU arroz, feijão, batata smiles e legumes.

ADICIONAIS 
Arroz branco | 3 
Batata frita | 6 
Vegetais grelhados | 4 

PORÇÕES & LANCHES 

PRINCIPAIS E SOBREMESAS
CARNES 200g
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MIGNON PARMEGIANA 
Steak de mignon empanado, queijo muçarela, coberto por 
molho de tomate artesanal e gratinado com parmesão. 
Acompanha fettuccine na manteiga de ervas.

MIGNON A CAVALO 
Medalhão de mignon, servido com ovo, arroz, feijão, 
farofa de bacon e fritas.

MIGNON NA MOSTARDA 
NOVA RECEITA! Medalhão de mignon grelhado ao molho 
de mix de mostardas e demiglace. servido com risoto de 
parmesão.

FRANGO LIGHT  
Peito de frango grelhado, servido com vegetais grelhados 
e arroz integral. 
 
FRANGO À PARMEGIANA 
Filé de peito de frango, empanado coberto com molho de 
tomate artesanal e parmesão. Acompanha fritas e arroz. 
 
STROGONOFF DE FRANGO  
Cubos de frango flambados, com molho strogonoff 
acompanhado de arroz branco e batata palha. 
 
 
 
 
 
SALMÃO AO ETNA 
Posta de salmão grelhada com molho de azeite de 
oliva, tomate seco e champignon. Servido com legumes 
grelhados. 
 
CAMARÃO AO CHAMPAGNE 
Camarão rosa, salteado com champagne e manteiga de 
ervas. Servido com arroz branco a batata sauté. 
 
TILÁPIA A BELLE MEUNIERE 
NOVA RECEITA! 
Filé de tilápia grelhada, com molho de alcaparras, 
cogumelos, aspargos e camarão. Servido com arroz 

PEIXES 200g

AVES 200g

SOBREMESA
BROWNIE DE CHOCOLATE 
Deliciosa receita de brownie, servida com ganache de 
chocolate meio amargo e sorvete de creme.

TAÇA DE SORVETE COM CALDA 
Escolha seu sabor: creme, chocolate ou morango. 
servido com calda de chocolate.

AÇAÍ - NOVA RECEITA! 
Açai cremoso servido na taça com banana e granola. 
 
CHURROS 
Churros espanhol frito polvilhado com açucar e canela. 
servido com doce de leite.

PETIT GATEAU 
Petit gateau servido com sorvete de creme e calda de 
chocolate. 
 
TORTA FITNESS 
Maçã ou banana.

TORTA FATIA 
Alemã, dois amores, palha italiana, limão, quindim, 
amendoim. verificar disponibilidade.

BOLOS - FATIA 
Laranja e cenoura com chocolate.

PUDIM DE LEITE 
 
MOUSSE 
Strogonoff de nozes, brigadeiro, chocolate branco, 
morango. verificar disponibilidade. 
 
SALADA DE FRUTAS 
 
GELATINA DIET
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GASTRONOMIA

Siga nossas redes sociais:
@prestogastronomia

SALADAS
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CAESAR DE FRANGO  
Alface americana, temperada com clássico molho caesar, 
croutons, lascas de parmesão e cubos de frango grelhado. 
 
SALADA DE SALMÃO  
Seleção de folhas da estação, cubos de salmão, queijo minas, 
tomate fresco e molho de laranja e mostarda. 
 
SALADA CARPACCIO 
Mix de folhas, finas fatias de carpaccio temperadas com 
molho tapenade e queijo parmesão ralado. 
 
SALADA PRESTO! 
Folhas, tomate cereja, nozes, lascas de gorgonzola, 
manga, cubos de mignon temperados com creme de aceto 
balsâmico.

ADICIONAIS 
Banana 
Morango  
Granola 
Calda de chocolate 
Calda de frutas vermelhas 
Leite condensado
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NÃO ALCOÓLICAS
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ÁGUA MINERAL (COM GÁS E SEM GÁS)

ÁGUA DE COCO

ÁGUA SABORIZADA

CHÁ MATTE (COPO)

ISOTÔNICO

REFRIGERANTE LATA

ENERGÉTICO

SODA ITALIANA  
(morango, maçã verde e cramberry)

MATE NATURAL BATIDO (500ML)    
(limão, limão e gengibre, cranberry, pêssego)

MILK SHAKE  
(creme, chocolate ou morango)

SUCO NATURAL  
(limão ou laranja)

SUCO POLPA  
(maracujá, morango, acerola, abacaxi, abacaxi com hortelã 
e frutas vermelhas)

SUCO DE AÇAI

SUCO VERDE - DETOX

SUCOS DE POLPA BATIDOS COM LEITE

QUENTES
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EXPRESSO

EXPRESSO DUPLO

CAFÉ COM LEITE PEQUENO

CAFÉ COM LEITE GRANDE

MACCHIATO

CAPUCCINO

CAPUCCINO COM NUTELA

MOCCA

CHOCOLATE QUENTE 

CHÁ QUENTE 

SALGADOS
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PÃO DE QUEIJO 
Tradicional e provolone.

PÃO DE BATATA 
Calabresa e requeijão.

COXINHA COM CATUPIRY

PASTEL ASSADO 
Carne, frango, palmito, presunto e queijo, integral de alho 
poró, integral de peito de peru e champignon.

SALGADOS 
Trancinha de frango, Trancinha de calabresa com cheddar, 
Mini pizza, Enroladinho de vina, Esfiha de carne, Esfiha de 
queijo e presunto.

SALGADOS CAFETERIA

ALCOÓLICOS

GASTRONOMIASiga nossas redes sociais:
@prestogastronomia

CERVEJA LONG NECK
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BUDWEISER

STELLA ARTOIS

MALZEBIER

HEINEKEN

BECK´S

CERVEJA SEM ÁLCOOL

CERVEJA 600ML

14,

16,

19,

16,

SKOL

ORIGINAL

COLORADO

HEINEKEN

CERVEJA PATAGÔNIA

24,

24,

24,

BOHEMIAN PILSENER - 740ML

AMBER LAGER - 740ML

WEISSE - 740ML

DRINKS & DOSES

VINHOS
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CAIPIRINHA DE CACHAÇA 
Limão e morango

CAIPIRINHA DE VODKA NACIONAL 
Limão e morango

CAIPIRINHA DE STEINHAEGER 
Limão e morango

CAIPIRINHA DE VODKA IMPORTADA 
Limão e morango

SAQUERINHA 
Limão e morango

CAMPARI

CONHAQUE DOMECQ

CONHAQUE NAPOLEON

GIN SEAGER’S

GIN TANQUERAY

WHISKY JACK DANIELS

LICOR 43

RUM BACARDI PRATA

RUM BACARDI OURO

CACHAÇA SAGATIBA

CACHAÇA YPIOCA OURO

CACHAÇA YPIOCA PRATA

STEINHAEGER

UNDERBERG

VODKA ABSOLUT

VODKA SMIRNOFF

WHISKY JOHNNIE WALKER RED LABEL

WHISKY JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

VINHO TINTO EM TAÇA 

VINHO BRANCO EM TAÇA
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NOVIDADES 
LATTE VANILLA 
Combinação cremosa entre café expresso, 
leite vaporizado e baunilha. 
 
LATTE AVELÃ 
Combinação cremosa entre café expresso, 
leite vaporizado e xarope de avelã. 
 
CHAI LATTE 
Exótica combinação entre o chai (chá 
indiano) leite e menta. 
 
ICED CARAMEL 
Refrescante combinação entre café expresso, 
leite, açúcar mascavo, caramelo salgado e 
gelo.


